— Les uslensiles
- 130 GRAMMES DE FARINE. A - UN'SALADIER
- 120 GRAMMES DE BEURRE. - UNFOUET
- 50 GRAMMES DE SUCRE. - UNROULEAU
- 1 0EUF FRI\IS.(@O - UNE PLACUE A PATISSERIE
- - & _ PIE
1 PINCEE DE SEL : | DES EMPORTE-PIECES
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60gde beurre doux  ~ , )
et 60g de beurre salé J/

50g de sucre @ /////// %’ 180gde farine
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1pincée de Sel

Etalez la pate surun plan de travail afin
d’obtenir 1petit cm d'épaisseur puis découpez
les sablés avec des emporte-pieces.

Déposez-lessurune plaque recouverte de papier
sulfurisé.Enfournez en surveillant la coloration.

Décorez avec du sucre
glace une fois les biscuits

Thermostat 6 (180°) refroidis !
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