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150 6 20 6 50 OL 1 CUNLLERE DESP(P)’IARRSHM;LLOWS
DE CHOCOLAT DE CREME DE LAIT I CAFE RASE oU ) LiSN LU?
PATISSIER LIQUIDE ENTIER DE CANNELLE GOURMANDS |

1. VERSEZ LE LAIT ENTIER AINSI QUE LA CREME LIQUIDE DANS UNE CASSEROLE.

2. FAITES CHAUFFER JUSQU’R EBULLITION.
5. CASSEZ LE CHOCOLAT PATISSIER EN MORCEAUX

4. VERSEZ DOUCEMENT LE MELANGE LAIT -CREME BOUILLANT
SUR LES CARRES DE CHOCOLAT.

5. REMUEZ AVEC UNE CUILLERE EN BOIS JUSQU’R CE QUE
LES MORCEAUXDE CHOCOLAT AIENT ENTIEREMENT FONDU,

6. UNE FOIS QUE LE CHOCOLAT CHAUD EST BIEN HOMOGENE, SAUPOUDREZ LA CANNELLE.
7. MELANGEZ BIEN ET SERVEZ BIEN CHAUD DANS DES TASSES.

8. POUR PLUSDE GOURMANDISE, AJOUTEZ DES PETITS MORCEAUX DE MARSHMALLOWS QUI VONT
FONDRE DOUCEMENT 1
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